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) ) INCORPORATED
CE Declaracion de Conformidad

Pasteurizador Industrial de Leche
DT30W: ~ 120V, 1 fase, PE, 50/60 Hz, hasta 10 A
(~240V, 2 fases, PE, 50/60 Hz, hasta 50 A circuito para calentar)
DT10G/10GEU: ~200-240 V, 1 fase, PE, 50/60 Hz, Hasta 15 A total
DT30W-EU:  ~240V, 1 fase, PE, 50/60 Hz, hasta 10 A
(~240V, 1 fase, PE, 50/60 Hz, hasta 30 A circuito de calentamiento)

Afio de 2010
Edicion:
Instrucciones | ¢ 2006/95/EC - Instrucciones para Bajo Voltaje — Leyes para equipo eléctricos dentro de cierto
Adecuadas: limites de voltaje
e 89/336/EEC - Instruccion EMC- Leyes relacionadas con compatibilidad electromagnética
Estandares e ENG61010-1: 1998 Requerimientos de seguridad para equipos eléctricos de medida, control
Apropiados : y uso de laboratorio. — Parte 1: Requerimientos Generales
e EN55011: 1998 Limites y métodos de medida de caracteristicas de disturbios de radio
(ISM) en equipo de radio-frecuencia industrial cientifico y médico. (Grupc
2, Clase A)
e EN61000-6-2: 1999 Compatibilidad Electromagnética — Estandares Genéricos — Inmunidad
para Ambientes Industriales

NOTA:

1. Este equipo debe ser instalado y usado de acuerdo con las condiciones y uso descritos en el
Manual del Operario.

2. Si este equipo es modificado sin permiso o direccion de Dairy Tech, este documento no tiene
validez.

3. El cumplimiento del EMC es solamente para los equipos enumerados arriba. Si este equipo
es ampliado, modificado o instalado dentro de un sistema mas grande, el usuario es
responsable de garantizar el cumplimiento del EMC de todo el sistema. Si el equipo es
usado con componentes externos, el usuario debe asegurar que los EMC y los
requerimientos de seguridad no son violados.

4. Todo equipo es evaluado para determinar Fugas eléctricas y Conexién a tierra por seguridad
antes de su empacado final.

Numeros de los Modelos listados: DT30W (30 galones, Calentador Interno) DT10G (10
galones)
DT 30W-EU (30 galones, Calentador Interno)

Evaluacién de los equipos por:

Aldous Consulting
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2845 Willow Tree Ln
Laboratorio: 1625 Sharp Point Dr
Fort Collins, CO 8052 Scott Aldous - Proprietario

[3]



Dairy Tech, Inc.
Manual de Servicio: DT10G, DT30G &DT60G

Contents
CE Declaracion de CONFOrMITAT. .........coeriiiiiiiiieci et 2
(0701 1=T 0 | £ TP TP U TPV PR PR PR 4
INEFOTUCCION ...t h bbbt bbb bbbt bt b ettt 7
Descargo de ReSPONSADITIAAA ..........cc.eiiiiieeec ettt e sttt e be e b e s ta e st eaestaesreereas 7
GArantia AEI PrOGUCTO .........ecuiiieiieeee bbbttt bbb bttt b bbbt e et nb et 8
REQISTIO GBI PrOGUCTO. ...ttt b bbbttt nn e 8
Instrucciones IMportantes de SEQUITAA ...........cooei ettt e ene e e e 8
INSTAIBCION ...ttt bbbt h bbb R bbb b bR bbbt 9
Preparacion de Jla MAGUING ...........ccuoiiiie ettt te et e e taeseesbe e s besaeste e tesnbaseesreenbeneenre s 9
DRyt o] o= Tor=TaTo [o =Y I 01 o0 ST 9
Instalacion del Panel de CONTIOl ..ottt 9
Montaje del DTL0G SODIE 8 BASE.........cciuiiiiieieieie ittt n s 10
DONAE GUAITAN 18 TAPA ...ttt er bbb bbbt n e 11
Conexion de [a Valvula de 12 LECNE ... 11
Escoger y Preparar [a UDICACION...........ccuiiiiiieeeie et s ettt et sttt sbe et e te st e saeenb s e sreenbesaenneenes 12
Conexion de Mangueras para enfriamiento CON AQUA .......ccviviieiieee e ere e e 12
Requerimientos de EIECIIICIAAM .........cviiieeic e 12
Instalacion Internacional para 10G, 30G & B0G.........c.coeirieriiieieiee ettt sresre e eeseesee s 13
Tablero EXLEIrN0 0 FUSIDIES ..ottt 14
CUANDO UTILICE LA MAQUINA POR PRIMERA VEZ........coiiiiiiiiiiiii ettt 14
Llenado y Vaciado del ReCIiPIENte 08 LECNE .........ocieii et s 15
Consejos para Anorrar TIEMPO Y ENEIGIAL......ccvciviiieiiieice ettt sre et e sre e besbesre e benee e 15
LAVADO DEL SISTEMA ...ttt ettt etttk h et e b bt e s he e et e s h bt e bt ek bt et e e ee e nbe e e sbeeae e e nbe e sbeenes 15
CUANAO REQUIETA SEIVICIO ....vvevete etttk sttt bbbt eb bt e e bbb 16
USO eI PASTEUIIZATON ...tttk bbbt eb bbb es et 16
CiClOS A€ FUNCIONAMIENTO ...ttt b et b bbb 16
ENTENDIENAO 18 GRATICA. .....c.iitiecii bbbt 18



Dairy Tech, Inc.
Manual de Servicio: DT10G, DT30G &DT60G

Los numeros principales son las temperaturas Mostradas @NF O C.......coovvviieineieiesceee e 18
Instalacion y Uso de la GUarda para BOISAS ..........ccueierieiiieiiiieeiese sttt neens 19
Control de Calidad y MoNitOreo del SISTEMA ........cccciuieiiiiiie et nre e 19
Tiempo & Temperatura para una pasteurizacion aproPIada:.........cviverieieiierese e se e ere s 20
Otras pistas para una pasteUrizacCion EXITOSA: ........c.civevueiirerereiiesie st ete s se e ereeste s e st e ste e bestesreebesresneenreens 20
Voy a necesitar adicionar algo a mi leche una vez ha sido pasteurizada?.............ccccooevriiiiiinenincnceeen, 20
Que pasa si la leche se deteriora antes de que Y0 1a PASTEUNICE? .........coviiiieerieniene s 20
Cual es la rutina 6ptima para la manipulacion de la 1eChe?...........c.oo e 21
Hay maneras de preservar la leche o el calostro si no hay opcidn de refrigeracion?............ccccccevevvevennenn 21
Voy a necesitar adicionar aumentadores de solidos cuando use leche de desecho de la lecheria?............ 21
La pasteurizacidn del calostro afectard el nivel de inmunoglobulinas?...........ccccevveviieviieie s 21
Localizacion y Solucion de Problemas en los Pasteurizadores DT Serie Platino ...........ccccoooveveieieinscneninens 21
Si No se enciende el panel de CONTIOL...........oouiiiiiiiiic s 22
La leche no calienta 0 las resistencias N0 CAlIENTAN. ..........ccoiiiiiiiieieie s 22
RESISTENCIAS DE CALENTAMIENTO: ....cttteieiieiieieiieie sttt sttt sttt sne e s nnas 24
La Leche no calienta lo suficiente pero los calentadores estan calientes...........ccoceevvevieveiveiinieve e 24
Fuga de agua del fondo de [a UNIdad...........cooiiiiiiiiiiiice s 25
= Tol g T o I T o T LSS 25
Falla €n 12 TrasSmiSION 08 DALOS.........cciiuerierieieerieieieie sttt e e s e steste st e e e e eesesseeseeneseeseensentesennes 26
Y T g Vet S = o o] SRR 26
Si la Temperatura mostrada €S iNCOrreCta 0 EITALICA. .........cccecveiueeieiie e 27
LA LECNE SE SEPAIA 0 SE CUAJA:....vveiveereeriireesteestesesteesteasesseesteeeasaessaestessesssessesseassesseeseessesssessestesssestessesssensens 27
Motor de agitacion N0 ESTA GIFANTO.........cciiiiieiii e bbbt ee st 27
El encendido Retardado no comienza automMAtICAMENTE...........c.eoviiiierieiiie e 28
El ciclo comienza automaticamente cuando el interruptor esté en la posicion de encendido:.................... 28
La Véalvula Solenoide de enfriamiento N0 S& AELIENE..........cciiiiiiiiiiee s 28
Configure el MenU para €l CONTIOI PrOVU..........coviiiiiiii ettt sre e et 29
INSTALACION DEL GENIO .....eoiiiiiiiieiieieitsie ettt sttt ettt ettt 29



Dairy Tech, Inc.
Manual de Servicio: DT10G, DT30G &DT60G

Instrucciones para AdiCioNar PErfil NUBVO..........cooi ittt 30
Instrucciones para bajar un perfil Nuevo a su pasteurizador Dairy Tech desde una memoria USB............. 30
Como Agregar Manualmente Un Perfil NUBVO...........ccviiiiiie et 31
Configuracion del CONTIOL ...........cuiiiiiie ettt e et sae e te e e s e sreees 31
COMO CAMBIAR DE FAHRENHEIT A CENTIGRADOS ........cootiiiiieiie ittt e 32
SI LATEMPERATURA NECESITA SER CALIBRADA. ... oottt e 32
Para Cambiar €1 PEITIl ... s 33
A CCESSONIOS: ...ttt etttk sttt eh bkt k et h bR e Rt e E R AR e R AR R AR R R R R R Rt n e Rt 36
Schematic for Model DT10, 30, 60G — 200 to 240VAC, 1P, 50/60Hz, USA DOMESLIC ........cevvrvevriiririeisiiiiine 37
Schematic for Model DT10, 30, 60G — 200 to 240VAC, 1P, 50/60Hz, England & Japan ..........ccccccceevvivvivennenn. 38
N I T OO P TSP UPRPR 40
(T T[T (1T PSPPSR 41

[6]



Dairy Tech, Inc.
Manual de Servicio: DT10G, DT30G &DT60G

Introduccion

Gracias por comprar un pasteurizador Dairy Tech, Inc. DT
Serie Platino. Su satisfaccion con este producto es muy
importante para nosotros. Esta guia le ayudara a entender
como operar su pasteurizador y como obtener el maximo
beneficio para usted y su explotacion lechera.

Descargo de Responsabilidad
ESTE PASTEURIZADOR FUE DISENADO PARA SER
USADO EN LA MANERA DESCRITA EN ESTA GUIA
DE USO Y CUIDADO. NO FUE PLANEADO PARA
PASTEURIZAR LECHE U OTROS ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO.
Dairy Tech, Inc. ha provisto esta guia para Uso y
Cuidado para asistirlo en el ensamblaje, instalacion y
mantenimiento de su pasteurizador de procesamiento por
tandas DT Serie Platino (el “Pasteurizador”). Pueden ocurrir
lesiones serias e incluso la muerte a personas o animales por la
instalacién y uso indebido del Pasteurizador. La instalacion
incorrecta y el uso indebido del Pasteurizador pueden causar
dafio serio a la propiedad.

DAIRY TECH, INC. RECOMIENDA QUE LA
INSTALACION DE CUALQUIER DISPOSITIVO
ELECTRICO, MECANICO, DE GAS O PLOMERIA
REQUERIDO PARA LA INSTALACION, OPERACION Y
MANTENIMIENTO DE LOS PASTEURIZADORES DE
DAIRY TECH SEAN HECHOS SOLAMENTE POR
INDIVIDUOS CALIFICADOS

Es su responsabilidad o la responsabilidad del
electricista, plomero u otro experto calificado en instalaciones
obtener todos los permisos y certificados necesarios requeridos
por su pueblo, condado, estado u otra jurisdiccion antes de la
instalacidn del Pasteurizador. Es su responsabilidad leer y
entender los requerimientos operacionales del Pasteurizador
antes de usarlo y respetar todas las precauciones de seguridad.
Es también su responsabilidad entrenar a las personas
encargadas de operar y mantener el pasteurizador.

DAIRY TECH LE PROVEE A USTED CON
ISTRUCCIONES Y ADVERTENCIAS EN ESTA GUIA DE
USO Y CUIDADO, PERO SOMOS INCAPACES DE
CUBRIR TODAS LAS CONDICIONES POSIBLES Y
SITUACIONES QUE PUEDAN OCURRIR EN SU
LECHERIA. DEBE ENTENDERSE QUE EL SENTIDO
COMUN, PRECAUCION Y CUIDADO NO PUEDEN SER
CONTRUIDOS DENTRO DEL PASTEURIZADOR. ESTOS
FACTORES DEBEN SER SUPLIDOS POR LA (S)
PERSONA (S) QUE INSTALA (N), HACE(N)
MANTENIMIENTO Y OPERE(N) EL PASTEURIZADOR.
Bajo ninguna circunstancia Dairy Tech, Inc., sus directores,
oficiales, accionistas o empleados son responsables por los
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dafios a la propiedad o lesiones a personas o animales producto
de una instalacién o uso inapropiado del Pasteurizador. La
instalacion por un individuo no calificado, uso inapropiado o
mantenimiento inapropiado del equipo puede también anular
cualquier garantia que ofrezca Dairy Tech, Inc.

Esta guia de uso esta hecha con base de informacién y datos
considerados precisos; sin embargo, lo que acé se expresa no
implica garantia respecto a la precision de la informacién o
datos aqui o los resultados obtenidos producto del uso de esta
informacion.

Por favor, lea esta guia cuidadosa y
minuciosamente antes de instalar y operar el
pasteurizador.

Si ud. cree que el pasteurizador esta operando incorrectamente,
por favor remitase a la guia de bisqueda y solucién de
problemas incluidos en estas instrucciones antes de llamar a
nuestro departamento de servicio. Si ud. tiene preguntas,
contacte a su representante local o llame al 1-866-384-2697 x2
y nosotros le ayudaremos a resolver sus necesidades.

Precaucion:

Caliente
Importante

Por su seguridad, las recomendaciones e informacion en el
manual deben ser seguidas para minimizar el riesgo de
guemaduras serias o electrocucidn, asi como prevenir el
dafio a la propiedad, lesiones personales o muerte.

Si usted se quema con una resistencia de calentamiento,
agua caliente, vapor o leche caliente: Contacte a un doctor u
otro personal médico para recibir atencion de un experto o vaya
a las instalaciones médicas de emergencia.

NO alimente leche pasteurizada a terneros o becerros sin
haberla enfriado a una temperatura minima de 110°F (43°C).
Leche mas caliente que 110 °F (43 C) puede causar
guemaduras severas a los animales.

Sabia usted?

Cuidado: Superficie
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Dairy Tech, Inc. le ofrece consultas con un Médico Veterinario
independiente especializado en lecheria en cualquier momento.
Si tiene preguntas respecto a problemas de salud en becerros u
otros temas veterinarias relacionados, nosotros organizaremos
con gusto una conferencia telefonica para que usted pueda
discutir estos temas.

Garantia del Producto

Este producto esta: garantizado de ser libre de defectos de
manufactura. Desde la fecha de compra y hasta 12 meses, todas
las partes estaran cubiertas por una garantia de sustitucion
gratuita que no incluye el envio o el servicio. Esta garantia esta
planeada para equipos bajo condiciones normales de uso, y no
cubre dafios incurridos por uso incorrecto y por
acontecimientos naturales imprevistos. La determinacion de
defectos cubiertos, dafios o reparaciones se hara a la discrecion
de Dairy Tech, Inc. Esta garantia cubre solamente el costo del
remplazo de las partes en Dairy Tech, Inc. al precio corriente.
El servicio no esta cubierto por la garantia. Las Partes
remplazadas bajo garantia deberan ser devueltas a Dairy Tech
en 34824 WCR 29, Windsor, CO 80630. Las partes que no
sean devueltas seran pagadas por el cliente a precio de venta.

Registro del Producto

Si este producto ha sido comprado directamente a Dairy Tech
en Windsor, CO, el equipo ha sido registrado ya y no requiere
una accién de registro posterior. Si el producto ha sido
comprado a un distribuidor u otro representante, por favor
Illame a Dairy Tech, Inc. aal 866-384-2697 dentro de 10 dias
de haber comprado el producto. La falta de registro puede
resultar en una disminucion de la garantia o la pérdida de la
misma para su equipo. Cuando llame, por favor tenga el
numero de serie el cual se encuentra en la parte de atras de la
caja de control.

Usted también puede registrarse a través de la red en
www.dairytechinc.com donde usted puede contactarnos en
“Contact Us”, llene la informacion y en las notas “notes”
escriba el modelo del equipo y el nimero de serie y la palabra
“register”.

Instrucciones Importantes de
Seguridad

Advertencia:

Para reducir el riesgo de descargas eléctricas, quemaduras,

lesiones serias 0 muerte de personas cuando estén usando el
Pasteurizador, siga estas precauciones basicas:

1. Lea Todas las instrucciones antes de usar el pasteurizador.
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10.

11.

12.

13.

14.

NO encienda el Pasteurizador sin haber llenado con agua
el tanque de doble fondo alrededor de los serpentines de
calentamiento como se indica en la pagina 12.

Siempre desconecte el cable que va a la toma de
electricidad antes de prestarle cualquier servicio al equipo.
Todas las fuentes de electricidad deben ser desconectadas
antes de quitar la tapa para hacer cualquier reparacion.
No permita que nifios operen o jueguen alrededor del
Pasteurizador. Si hay nifios cerca del equipo en
funcionamiento mantenga una atenta observacion de
ellos.

No introduzca la mano dentro del Pasteurizador en
funcionamiento y el agitador esté operando porque esto
puede ocasionar lesiones serias.

Las Superficies Calientes pueden incluir la tapa,
elementos de plomeria, elementos eléctricos, mangueras,
el tanque, la estructura que soporta el tanque de leche, el
agua del drenaje, la leche o el calostro. Tocar estas
estructuras durante la operacion puede resultar en
quemaduras severas.

Este equipo esta disefiado para operar en un ambiente con
un rango de temperatura de 35°F (2°C) — 100°F (38°C),
altitud de hasta 2000 msnm, maxima Humedad Relativa
de 80% , para temperaturas hasta 31°C disminuyendo
linealmente a 50% de HR a 40°C, para uso bajo techo.

No trate de cambiar los ajustes en el panel de control sin
consultar un experto técnico de Dairy Tech, Inc.

No repare o remplace partes del Pasteurizador, o intente
dar servicio al equipo a menos que este especificamente
recomendado en Localizacion y Solucién de problemas de
este Manual. Cualquier modificacion que se le haga al
equipo mas alla de las instrucciones invalidaran la
garantia.

Siempre limpie la unidad inmediatamente después de cada
uso, en conformidad con las instrucciones de la seccion
“Lavado del Sistema” de este manual. La suciedad
acumulada en el agitador o en el tanque disminuira la
eficiencia de calentamiento o de enfriamiento del equipo y
puede portar patégenos potencialmente perjudiciales.
Durante el ciclo de calentamiento, asegUrese siempre que
la tapa del pasteurizador esté firmemente ajustada al
recipiente de leche. La tapa estara caliente. No la toque
durante la operacién.

Use solamente el pasteurizador para el proposito
deseado. NO lo use para leche para consumo humano
debido a que este producto no ha sido aprobado para este
uso.

NO toque el tanque de leche, el motor, las mangueras, la
tapa, los elementos de metal mientras el equipo esta
caliente y trabajando.

NO trate de inclinar la maquina cuando esté llena. Es
extremadamente pesada y puede causar lesiones severas
al operador y puede causar dafios a las estructuras de
soporte.
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15. Para prevenir quemaduras severas, permita siempre que la
leche y el calostro se enfrien completamente antes de
alimentarlo a los becerros.

16. El Pasteurizador debe estar eléctricamente con polo a
tierra. NO modifique el enchufe que viene con el
Pasteurizador; si no cabe en la toma eléctrica, haga que un
electricista le instale una toma eléctrica apropiada.

17. El Pasteurizador debe ser instalado sobre una superficie
nivelada para distribuir el peso de manera uniforme sobre
todas las estructuras de soporte.

Arribo del pasteurizador

Sea cuidadoso cuando desempaque su pasteurizador DT Serie
Platino. El equipo llegara en una caja de madera. Por favor
cerciorese de cualquier nota en la caja sugiriendo la orientacion
del equipo, donde cortar con un cuchillo, fragil, etc. Para
modelos DT10G, utilice la parte superior de la caja de madera

como base para poner el pasteurizador.
Instalacion:
Preparacion de la Maquina

/Advertencia:

Instale la unidad de acuerdo con las instrucciones de
instalacion. Para reducir el riesgo de fuego, descarga
eléctrica, lesiones serias 0 muerte de personas, lea las
importantes instrucciones d seguridad antes de operar
este Pasteurizador. Antes de usar este equipo por
primera vez, lave el interior de la olla con agua caliente

\y jabon y luego enjuague. /

~

Desempacando el DT60G
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MP-Spigot — fills
buckets and bottles

Remove screws to unpack,
| then turn tabs inward for

installation of unit.

\

Para desempacar el pasteurizador de DT60G, retire
cuidadosamente la tapa y el tubo de la caja de envio. Esto
dejaréa ver repuestos, la tapa y otros accesorios. Mire la
ilustracién que muestra donde quitar los tornillos que sujetan la
maquina a la caja de envio. Después de retirar estos tornillos,
las aletas pueden ser volteadas hacia adentro para evitar
tropiezos o pueden ser usadas para fijar el equipo al piso.

Instalaciéon del Panel de Control

El Pasteurizador es tipicamente enviado con la caja de control
separada y empacada dentro del tanque del Pasteurizador. Se
requerira montar la caja de control. Retire con cuidado la caja
de control del recipiente de leche. Hay cuatro huecos en la
superficie superior del equipo. Mediante el uso de las tuercas
que vienen en la caja, atornille el panel de control en posicién
vertical a la tapa superior del pasteurizador. Las ranuras para
tornillos permiten algun ajuste del agitador y la barra si se
requiere después. Las conexiones eléctricas vienen hechas.
Sea cuidadoso y evite estirar estas conexiones. Mire la figura a
continuacion para los equipos DT10G y DT30G.

F1=1A, Main

F2 = 1A, Motor

F3=1/2A, Water

Control panel

mounting screws
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Aqui abajo hay otra imagen mostrando al DT60G el cual tiene
tornillos para los lados para el montaje de la caja de control
para asegurarla a la parte de arriba del equipo.

I
T .

T Dl

r \ PO AFED —

[NCOR

\ \\
ME-rocker — Controls \‘

main power.

———= Attach 4 bolts here to
secure control panel

| M-2561A [
T Lid Holder

El eje del motor debe ser unido insertandolo en el lado de
entrada del acople, seguido del enroscado hacia la derecha del
eje en el acople. El eje puede ser sujetado a la mitad y al
enroscarlo debe quedar muy ligeramente apretado, con la
fuerza de los dedos como se muestra en la siguiente imagen.
Dairy Tech recomienda que esta barra del agitador sea retirada
del acople cada vez que el pasteurizador vaya a ser movido.
Esto ayudara a evitar que se doble. Una barra de agitador
doblada puede resultar en una falla prematura del motor. Trate
esta barra con el debido cuidado cuando esta se encuentre fuera
de la maquina.

,,<| Coupler side entry f'f’l
=g /4
i

Montaje del DT10G sobre la Base

Los DT30G y DT60G vienen cada uno con una base de con
patas completamente armada para poner la maquina. El DT10G
se le envia a usted en una caja especialmente disefiada que es
mitad carton y mitad metal. Usted puede descartar la parte de
arriba de la caja que es de cartdn después de retirar las cinchas
y retirarla cuidadosamente de la maquina. Con un ayudante,
levante cuidadosamente el pasteurizador de la caja de metal
recubierta de talco y ponga el DT10G a un lado. Voltee la caja
blanca y llévela al lugar donde usted quiere instalar la maquina.
Levante el pasteurizador y pdngalo encima de la caja de manera
que los lados y el frente se alineen con los huecos para el
montaje. Usted encontrara 2 soportes metalicos que usted
puede usar para asegurar el gabinete del DT10G a la caja que
sirve de base. Observe la ilustracion abajo.

n R

Fenderwashers and and on opposite side.
bolts go inside front Secure with screws
legs, ontop of the provided.

front feetand secure
front of pasteurizer.

Bracketgoes here

Platform for the pasteurizer
is had by turning the metal
half of the shipping box
upside down.

v
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Donde Guardar la Tapa

La tapa viene empacada con la unidad y puede colgarse en un
lado del pasteurizador usando los dos huecos que hay en la tapa
y colgandolos de las pestafias que hay al lado de la unidad. Este
sitio constituye un lugar conveniente para poner la tapa cuando
la unidad es lavada o cuando se esta llenando. Mire el diagrama
abajo para saber cdmo colgar la tapa.

Lid hanger can mount
on either side of unit

Lid hangs on side
of pasteurizer
when not in use

[!\ECOKPOR‘

Lid on either side

Adapter for filling
Perfect Udder- Bags

Spigot for filling
bucketsand bottles

Conexion de la Valvula de la Leche

Las Unidades de la Serie Platino vienen con las véalvulas de
mariposa 304SS (Acero Inoxidable) para drenaje de la mas alta
calidad. Estas son instaladas en la pestafia del frente en el
hueco de drenaje, de la misma manera que se instalan en un
tanque de enfriamiento de leche usando las abrazaderas que
vienen con el equipo. Por favor mire el diagrama de abajo.
Asegurese de poner los empaques entre cada pieza. Estas partes
se pueden retirar facilmente cuando se lave el equipo. Mire la
imagen arriba.
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Escoger y Preparar la Ubicacion

Criterio para elegir la Ubicacion del Pasteurizador

a) Busque un lugar bajo techo que esté protegido del
medio ambiente. El calor extremo permitira el
deterioro de la leche y temperaturas de congelacién
dafiaran la unidad.

b)  Se necesita una conexion de agua fria si el modelo
enfria la leche o el calostro con agua pero una fuente
de agua caliente cerca también se necesita para el
lavado del equipo.

¢) Lapresencia de drenajes en el piso permitiran el
lavado adecuado y el enjuague asi como la limpieza
de derrames de leche en el piso.

d) El voltaje requerido es de 240v/ca y un interruptor de
circuito de 30 o 50 amperios para ser usado como
circuito de proteccion. Los modelos DT10G & 30G-
EU para instalaciones Europeas que requieren
conexiones de 240 v/ca de una fases 0 480 v/ca de 3
fases contienen un trasformador interno para bajar y
proveer un control de 120 v/ca cuando sea necesario.

e) Requerimientos de area de superficie de piso son de
aproximadamente 1 yd? (1M2)

f)  Evitar areas con corrientes extremas de aire mejorara
la eficiencia de la unidad.

g) Siempre debe haber dos personas para levantar y
cargar la unidad sujetando con las dos manos los
manubrios a cada lado de la unidad. Los soportes de
las patas pueden usarse para levantar la unidad.
Nunca trate de mover la unidad llena de leche o de
agua.

Conexion de Mangueras para
enfriamiento con Agua

Unidades con enfriamiento con AGUA: Una manguera negra
de 6’ es enviada con la maquina. Esta manguera con extremos
de fabrica va a suplir toda el agua fria para enfriar el producto
cuando la pasteurizacion haya terminado. Se puede conectar a
cualquier fuente de agua a presion doméstica incluyendo a una
manguera pero DEBE ESTAR ABIERTA TODO EL TIEMPO
DURANTE LA OPERACION. Usando la manguera que viene
con el equipo, conecte un extremo donde se indica en la parte
posterior a la unidad y el otro extremo a la fuente de agua. Hay
un orificio en la valvula solenoide que provee reduccion de la
presion. Una valvula de alivio viene incorporada en los disefios
de los modelos DT30G y DT10G con un puerto saliendo en la
parte inferior derecha de atras de la unidad. El Modelo DT60G
viene con 2 valvulas de alivio. Si la manguera de drenaje se
levanta muy alta o es bloqueada, la presidn se aliviara sola por
medio de la apertura de la valvula y saldra agua al piso de la
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base de la unidad. Esto protegera la doble capa de metal de una
posible implosién en una situacion de alta presion. Evite
situaciones de presion reversa en la linea de drenaje. Esto
anulara la garantia.

DRENAJE DE AGUA: Esta manguera negra de 4’ esta
conectada internamente y lleva el agua fuera de la unidad una
vez el calor ha sido transferido durante el ciclo de enfriado.
Debe estar dirigida a un drenaje, cisterna, tanque de
almacenamiento u otro sistema de almacenamiento. NO
conecte la manguera a otra manguera que pueda crear
presién contraria. Esto puede dafiar la doble capa de metal
de enfriamiento y perdera la garantia.

Es importante mantener la fuente de agua abierta cada vez que
el Pasteurizador esté operando para evitar dafar las partes de
calentamiento.

i, T ////’/
\\ //////)I’. Water drain hose
‘\\;\ ”/}'//// DO NOTKINK, L=
\\@) \ f//;’/ BLOCKOR
P OTHERWISE
~ & PREVENT WATER
~J FROM EXITING

T
CLEAN Cold water
supply into pasteurizer

@

A Requerimientos de Electricidad

El cable estandar que sale de la parte posterior de la maquina
debe ser conectado directamente a una toma eléctrica de 240
v/ca con polo atierra en un interruptor de 30 amperios para los
Modelos DT10G y un interruptor de 30 amperios para los
modelos DT30G y un interruptor de 50 amperios para los
Modelos DT60G. Tome atenta nota del sello eléctrico en la
parte posterior de la unidad para estar seguro. La falla en
cumplir estos requerimientos invalidara la garantia y puede
causar serios dafios a la unidad, lesiones a personas o muerte.
La toma debera ser cubierta con una pieza resistente al agua
para proteccion adicional. TODAS LAS CONEXIONES
DEBEN SER LLEVADAS A CABO POR UN
ELECTRICISTA O PERSONAL CALIFICADO.
e Latoma debera compartir un minimo uso con otro

tipo de quipos para evitar apagones inesperados o

disparos del interruptor. Si falla la corriente, pero

vuelve dentro de una hora, el ciclo reasumira
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automaticamente en la mayoria de los casos donde
quedo.

e Lasunidades DT10G en la potencia maxima estan
calibradas para 15 amperios a 230 v/ca. NO instale
un interruptor de circuito mayor a 30 amperios.

e Lasunidades DT30G en la maxima potencia estan
calibradas para 18 amperios a 230 v/ca. No instale un
interruptor de circuito mayor a 30 amperios.

e Los modelos DT60G en la maxima potencia estan e
calibradas para 35 amperios y 230 v/ca. No instale un
interruptor de circuito mayor a 50 amperios.

e Lasinstalaciones Europeas deben ser hechas con un
interruptor para desconectar la electricidad al alcance
del equipo y debe ser marcado como tal.

e NO USE un cable de extension para operar la unidad
otro que no sea el que viene con el equipo.

e  Revise que el sistema tiene polo a tierra para
asegurarse evitar la posibilidad de una descarga
eléctrica.

Mire el diagrama siguiente para ver la localizacién
del cable de extension si este fue enviado con su
equipo.

Instalacion Internacional para 10G,
30G & 60G

Las instalaciones Internacionales estan equipadas con un
transformador para bajar la corriente cuando sea necesario.
Para maquinas disefiadas antes de Marzo de 2012, puede haber
componentes que requieren un voltaje de 120 v/ca para
funciones de control.

Algunos modelos Internacionales no se envian con extensiones
eléctricas debido a regulaciones eléctricas locales. Siga las
instrucciones en los sellos que se encuentran en la parte de atras
de la maquina para hacer instalaciones eléctricas especificas en
instancias donde esto se requiera.

[13]

This type power cord
may be installed on
60 units.

This type power cord
may be installed on
10G or 30G units.

#

Pasteurizador esta equipado con un cable con enchufe que tiene
un conductor a tierra y una conexion a tierra. ANTES DE
ENCHUFAR, ASEGURESE QUE EL BOTON DE
ENCENDIDO SE ENCUENTRA EN LA POSICION “OFF” O
EL BOTTON DE ENCENDIDO ESTA SALIDO. El enchufe
debe ser introducido en la toma eléctrica adecuada que haya
sido instalada y conectada a tierra de acuerdo con codigos y
regulacion local. NO modifique el enchufe que viene con el
pasteurizador; si no encaja en la toma, haga que un electricista
calificado le instale una toma o un enchufe nuevo.

NO ENCIENDA EL PASTEURIZADOR
HASTA QUE LE AVISEN QUE LO
HAGA. LA FALLA EN SEGUIR ESTA
INSTRUCCION PUEDE DANAR LA
UNIDAD Y ANULAR LA GARANTIA
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Advertencia: Especificaciones de los Componentes
Control WEST: 120-240 v/ca, 1lamp, 1P, 50-60Hz

YN8O0 Motor del Agitador: 156RPM, 120v/ca, 1P,
lamp, 60Hz

YNB80 Direct Drive Motors 225RPM, 240 v/ca, 1P, 1
amp, 50-60 Hz

Calentador DT10G: L10A8-1E24, 1500 vatios,
240v/ca, 1P/3P, 14 amp, 50-60Hz

Calentador DT30G: N14A20-1E24, 2000 vatios,
240v/ca, 18amp,1P/3P, 50-60Hz

Calentador DT60G: N24-A23, 3900vatios, 240v/ca,
34amp, 1P/3P, 50-60Hz

Ventilador: 670-OA825AP111WB, 120vv/ca, 1P,
.5amp, 50-60Hz

La Unidad esta equipada con 3 fusibles externos en la parte de
atras de la unidad. Estos fusibles protegen partes electrénicas
delicadas y también sirven de guia para localizar y solucionar
problemas cuando el equipo falla. El disefio de los interruptores
de circuito esta descrito abajo y también en la unidad misma.
Remitase a la seccion de Localizacién y Solucion de problemas
para mas informacion.

F1=1A, Main

F2 = 1A, Motor

F3=1/2A, Water

/
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Los Modelos Platino usan fusibles Y4
X1%
F3 Fuente Principal de Corriente
De Accién Réapida 1A 250vac
F2 Motor

De Accion Réapida 1A 250vac

F1

Valvula de Agua Fria
De Accion Réapida 1/2A

CUANDO UTILICE LA MAQUINA
POR PRIMERA VEZ

El sistema de doble pared debe ser cargado con
agua para prevenir el dafio de las resistencias de
calentamiento. Una vez se complete la instalacion,
ponga 5 galones de agua muy caliente dentro del
tangue de leche. Luego siga los pasos abajo para
usar el pasteurizador pero ESCOJA SOLAMENTE EL
PERFIL_ ENFRIAR EL CALOSTRO PARA LA
PRIMERA VEZ QUE UTILIZA LA MAQUINA. Este le
pedira que llene de agua el tanque de doble pared de
la maquina. El llenado del tanque con agua puede
tomar varios minutos. Una vez el agua este
fluyendo libremente de la linea de manguera de
descarga después de uno o dos minutos, este
procedimiento puede ser abortado como se describe
abajo. Este paso no sera necesario cuando lo use
posteriormente a menos que el interior de la doble
pared del tanque sea drenado.
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Llenado y Vaciado del Recipiente de
Leche

Mientras algunas lecherias eligen bombear de la
linea de leche directamente dentro del
pasteurizador, la mayoria de las lecherias trabajaran
con volumenes de leche que pueden ser vertidos en
el pasteurizador de cubetas de leche o recipientes de
unidades de ordefio individuales. Trate de evitar
salpicar innecesariamente y provea un asidero
seguro para empleados bajos de estatura que puedan
tener problemas para verter la leche dentro de la
unidad de manera comoda.

Para retirar la leche: Abra el grifo para llenar
baldes, cubetas, botellas o bolsas de
almacenamiento. NO VAYA A INCLINAR EL
EQUIPO PARA SACAR LA LECHE! Esto puede
causar indebido estrés en el sistema de soporte y
puede potencialmente dafiar la unidad o lesionar el
operador. Cualquier residuo de leche o calostro al
fondo del recipiente puede ser facilmente limpiado
con una toalla o un cepillo.

Consejos para Ahorrar Tiempo y
Energia

e Pasteurice la leche lo més rapidamente
posible después de haber sido ordefiada
para tomar ventaja del calor ya presente en
la leche y mejorar la eficiencia de la
energia. Esto también prevendra el
crecimiento de bacterias en el producto
fresco.

e Evite instalar la unidad en un area de altas
corrientes de aire para evitar pérdida de
calor por conveccion mientras se
pasteuriza.

o El Calostro puede ser almacenado en el
refrigerador por un largo periodo de tiempo
si es manipulado de manera muy limpia una
vez ha sido pasteurizado. El llenado de
bolsas para manejo de Calostro The Perfect
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Udder™ permite un sistema desechable que
hace fécil el seguimiento de calidad y las
fechas de las bolsas de calostro. Estas
bolsas también permiten que sea calentado
mas rapidamente para alimentar un recién
nacido y pueden ser alimentadas sin
producir re contaminaciéon del producto.
Puede hacerse pedidos a:
www.calfology.com o0 a
www.dairytechinc.com.

¢ No sumerja botellas dentro del tanque para
llenarlas porque probablemente
contaminaran el producto con bacterias del
fondo y los lados de la botella.

e Siempre use guantes de nitrilo o de latex
cuando este manipulando leche o calostro
para prevenir esparcir patégenos
provenientes de la superficie de la piel.

LAVADO DEL SISTEMA
(Asegurese que el equipo esta APAGADO)

= Con el motor de agitacién detenido, levante
la tapa del tanque y cuélguela en los
ganchos a cualquier lado de la unidad
después de hacerle una limpieza rigurosa en
el Lavadero.
= Limpie las siguientes superficies
con agua caliente y un
desinfectante apropiado. Pase por
todas las areas expuestas con un
cepillo para fregar y los
desinfectantes apropiados. Una
esponjilla suave puede ser usada
para retirar cualquier residuo en los
siguientes componentes:
= El eje del agitador, el acople y en la
hélice (el eje puede ser retirado
para limpieza agarrando el
acoplador con la ranura mirando
hacia el frente y desenroscando la
vara agarrandola a la mitad donde
tiene mejor asidero)
= Termopar al fondo de la olla.
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= El lado de debajo de la tapa del
pasteurizador
= Eltanque de Leche y el
grifo/valvula de drenaje
= Accesorios del grifo, cantaro o
mangueras

= Residuos persistentes pueden ser
limpiados con una esponja para
restregar si es necesario. Evite el uso de
acidos debido a que pueden corroer las
partes de metal o aluminio en el equipo.
Siga las recomendaciones de
manipulacién del fabricante para
utilizacién de productos quimicos.

Cuando Requiera Servicio
Si usted compra el Pasteurizador de un
distribuidor autorizado, contactelos
directamente si tiene inquietudes o preguntas
sobre reparacion. Para un servicio réapido,
utilice la guia de localizacién y solucion de
problemas para encontrar una descripcion
precisa del problema.

La reparacion por un técnico no autorizado
dejara el equipo sin garantia.
www.dairytechinc.com

/ Advertencia: \

Los recipientes y tapas de Aluminio y de acero
inoxidable pueden causar quemaduras severas si
son manipuladas antes de que el producto haya
sido completamente enfriado. Siempre permita
que el ciclo de enfriado termine antes de
manipular el la leche. Agarre la tapa por los
mangos Y no manipule la leche o calostro hasta

AN\ A\

que este fria. . /

Uso del Pasteurizador

***Asegurese de leer Primero Cuando Utilice la
Mé&quina por Primera Vez***

Se recomienda una limpieza inicial del
recipiente de leche para retirar residuos de
aceite que quedaron del proceso de
manufactura. En seguida, simplemente
adicione leche o calostro y ponga la tapa.
Ahora usted estara listo para seleccionar una
de las opciones de operacionales que se
muestran a continuacion.

Trate de Evitar salpicar o regar
excesivamente a medida que llena el tanque. Limpie
con un trapo humedo tan pronto como sea posible.

No llene el recipiente excesivamente
porque la leche salpicara hacia afuera por debajo
de la tapa a medida que esté siendo agitada.

Ciclos de Funcionamiento

» Encienda la Unidad presionando el botén
rojo; la pantalla mostrara algunos
diagnosticos, mostraré el Logo de Dairy Tech
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Inc en rojo y estard lista para usar una vez
vuelva a estar en color verde.

» El sistema de control Dairy Tech ProVu esta
disefiado con multiples menus para escoger.
Hay menus especificos disponibles
dependiendo de las necesidades de una
lecheria. Use la flecha de retorno del lado
derecho RETURN I para escoger las
opciones de operacién de la pantalla con las
opciones Run, Abort, etc.

> Usando la flecha hacia abajoY, seleccione
Run the Profile y luego presione la flecha de
RETURN .

>Usando la flecha hacia abajoy seleccione un
perfil que usted quiera correr y luego presione
la flecha de RETURNJ.PARA LA
PRIMERA VEZ QUE USE LA MAQUINA,
SELECCIONE SOLAMENTE EN CICLO
ENFRIAR CALOSTRO (COOLING
COLOSTRUM). SIGA OTRAS
INSTRUCCIONES EN LA PAGINA
ANTERIOR.

» Le preguntara si esta seguro. Seleccione Sl
(YES) y luego seleccione la flecha de retorno
. otra vez. El ciclo comenzara
automaticamente en este momento y no
necesitara ninguna accion adicional hasta que
el ciclo haya terminado.

» Si necesita detener un ciclo, apague el botén
de encendido o desconecte la corriente en una
situacion de emergencia; de otra manera, repita
los pasos de arriba y seleccione ABORTAR
(ABORT) el perfil, luego Sl (YES) para
confirmar la accion.

» Las siguientes opciones de menu estan
disponibles en todos los modelos DT10G
DT30G y DT60G:

= Perfil Normal Calostro

= Calentar Calostro Solamente
= Perfil Recalentar Calostro

«  Enfriar Calostro Solamente
« Lechel145F (63 C)

= Leche161F (72 C)

[17]

» Calostro Normal se escoge para
pasteurizacion a 140F (60 C) por 60 minutos
con enfriamiento a 90F (32 C).

» Calentar Calostro Solamente se usa para
pasteurizar a 140 F (60 C) por 60 minutos sin
enfriar.

» Recalentar Calostro es usado para tibiar
leche o calostro a temperatura de alimentacién
si ha sido enfriado después de la
pasteurizacion.

» Enfriar Calostro es para enfriar leche o
calostro que ha sido previamente pasteurizado,
o para llenar el tanque con agua cuando se usa
por primera vez.

» Leche 145 F (63 C) es usado para
pasteurizar tandas de leche solamente a 145F
por 30 minutos y luego enfriandola a 90F (32
)

» Leche 161 F (72 C) es usado para
pasteurizar leche solamente a 161F por 30
segundos y luego enfridndola a 90F (32 C)

Deerat jon Mode
ProtiLe Control

Eun Froti Le
Ervd Profile Control
Select Profile

El primer paso para escoger el Perfil que se va a
poner a funcionar es usar la flecha a la izquierda 0 a
la derecha para encontrar esta pantalla de Operation
Mode (Modo de Operacion). Luego utilice las
flechas hacia arriba o hacia abajo para escoger RUN
PROFILE.
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HERT COOL  STIR ALARM
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Colostrum Normal
Seament. Q02

Una vez el perfil ha sido seleccionado y esta
operando, habra alguna informacion a las que usted
se puede desplazar a la izquierda o a la derecha para
ver el estado del proceso. La informacién
desplegada en la pantalla de arriba muestra el PV,
(Variable del Proceso) temperatura a la cual se
encuentra en ese momento el calostro o la leche. El
valor SP no es tan importante. La pantalla muestra
que Perfil esta funcionando y el segmento en que se
encuentra. Las luces LED nos muestra que el
producto se esta calentando y se esta agitando.

SHEEL
3 "17

\\\\\\

Entendiendo la Grafica

Gréfica de Lineas Interrumpidas — curva de
referencia para el proceso

Gréfica de Linea Continua — valores de temperatura
del proceso actual

Marcas inferiores - muestra del intervalo de tiempo
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Numero del Medio es el valor en el proceso...la
temperatura de la leche y es el unico valor
importante en esta grafica.

Esta gréafica de la temperatura es mostrada a medida
que el proceso contintia. Usted puede ver la luz
LED que se ha alcanzado la temperatura y que
continla agitando a medida que la sostiene por un
periodo de tiempo. Las medidas son tomadas cada
minuto en este proceso.

Valores de Control

PV=Variable del Proceso o temperatura de
leche/calostro

SP (SetPoint) = Punto de referencia hacia el cual
esta tendiendo a dirigirse

%SPW/PPW= memoria restante o potencia de
salida.

Luces rojas LED en la parte de arriba indican
rendimiento para calentamiento, enfriado y agitado
del producto.

Los nameros principales son las temperaturas
mostradas en F o C.

Esta imagen siguiente nos dice que segmento del
perfil esta corriendo. En este ejemplo, el equipo
esté calentando en un perfil Colostrum Normal
(Calostro Normal).
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Orerat ion Mode
Profile Cortrol

Do Mothins

Hold Frofile

JumrE Sesment
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Mediante el uso de las flechas izquierda o derecha,
usted puede retornar a la pantalla de Operation
Mode (Modo de Operacion) y escoger Abort
Profile (Abortar el Perfil), si usted quiere terminar
un proceso antes de que este se complete Estaesla
mejor manera de detener un proceso. No apague
simplemente el boton de encendido porque el
sistema entenderd esto como una falla en la
corriente eléctrica y lo manejard de manera
diferente.

El control Dairy Tech ProVu tiene varias opciones
de pantalla a las que puede accederse durante una
operacion normal usando la flecha izquierda <y la
flecha de RETURN (retorno) ! para avanzar o
retroceder. Usted podra ver valores de control para
mirar temperaturas, funciones eléctricas de la
maquina a medida que realiza diferentes pasos y ver
una grafica en vivo que muestra las temperaturas
grabadas durante el proceso. El conjunto de datos
de las temperaturas grabadas pueden ser bajados a
una memoria externa a través de un puerto USB y
exportados a una tabla en Excel para seguimiento.

Instalacion y Uso de la Guarda para
Bolsas

[19]

Bagguard providesprotectionfor ="
the bags so that the bags will not
come into contact with the stirring
propellerduring pasteurization.

La Guarda para bolsas esta disefiada para ser usada
con el sistema de manejo de calostro The Perfect
Udder®. La guarda ayuda a proteger las bolsas de
dafios causados por la hélice del agitador pero al
mismo tiempo permite un abundante flujo de agua o
leche alrededor las bolsas para un calentamiento
consistente. Para usar esta guarda, pongala dentro
del tanque con las patas hacia abajo de manera que
abarque ambos lados del agitador. Ahora usted
puede llenar el tanque con agua o leche. El paso
siguiente es poner sus bolsas de calostro The
Perfect Udder® para ser pasteurizadas. Siempre
elija el perfil Colostrum Normal (Calostro Normal)
cuando pasteurice calostro. Cuando el ciclo se
complete, retire y enjuague las bolsas. Descargue la
leche o el agua y retire la guarda para lavarla
minuciosamente.

No pasteurice las bolsas The Perfect Udder® sin la
guarda.

Usted debe tener agua o leche en el tanque para
poder usar las bolsas. No las vaya a poner sobre la
guarda seca para hacer un ciclo de pasteurizacion.
Las bolsas no se calentaran y se causaran dafios a
su pasteurizador.

Control de Calidad y Monitoreo del
Sistema

Las siguientes recomendaciones deberian ser
Ilevadas a cabo cuando el sistema se instala por
primera vez y posteriormente por [0 menos una vez
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al mes hacer un seguimiento asegurarse que el
proceso de pasteurizacion esta funcionando
adecuadamente.

1. Siga todas las instrucciones del manual para
una instalacion correcta leyendo
cuidadosamente el manual.

2. Use leche y calostro de calidad en la maquina.
Si la carga bacteriana es demasiado alta al
comenzar el proceso la pasteurizacion no sera
suficiente.

3. Manipule la leche pasteurizada con mucha
higiene para prevenir re contaminacion.

4. Pida asistencia a su veterinario para enviar
muestras a un laboratorio independiente para
evaluar la calidad.

5. Verifique periddicamente las temperaturas
mostradas en la pantalla con un segundo
termOmetro para asegurarse que la temperatura
en la pantalla corresponde de manera muy
cercana a la de medida con otra fuente
calibrada.

Tiempo & Temperatura para una
pasteurizacion apropiada:

Leche 145°F(63°C)/30 minutos 0 161°F(72°C)/30
segundos

Calostro 140°F (60°C)/ 60 minutos

Otras pistas para una pasteurizacion
exitosa:

El momento de la pasteurizacion debe ocurrir lo
mas pronto posible después de que la leche o el
calostro han sido ordefiados. Si la pasteurizacion no
va a comenzar dentro de las 2 primeras horas
después de haber sido obtenidos, es muy importante
enfriarlos de manera que bacterias patdégenas u otras
bacterias que los deterioran, no se multipliquen en
el producto.
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Voy a necesitar adicionar algo a mi
leche una vez ha sido pasteurizada?

Normalmente no. Hay ciertas vitaminas que son
sensibles al calor y pueden disminuir su
concentracion debido al proceso de pasteurizacion,
pero en nuestro conocimiento, no ha habido casos
de hipovitaminosis o deficiencias que hayan sido
atribuidas al proceso de pasteurizacion adecuado.
Puede haber circunstancias atribuibles a
condiciones regionales especificas o de la
explotacion lechera que determinarian la necesidad
de suplementacion de vitaminas, minerales o
incluso la necesidad de adicionar proteina/grasa.
Siempre revise con su veterinario si hay tal
sospecha y trate de acuerdo con sus instrucciones.

Que pasa si laleche se deteriora
antes de que yo la pasteurice?

Esta condicidn es bastante comdn y puede ocurrir
incluso cuando se han seguido las mismas rutinas
gue han sido exitosas. Hay bacterias en la leche y
calostro que liberan acido como subproducto de sus
procesos. EI mas comdn es el acido lactico pero
hay otros. La liberacion de acido como
consecuencia de la proliferacion de estas bacterias
disminuye el PH de la leche haciéndola mas &cida.
Una vez el producto es pasteurizado es seguro para
que lo tomen los becerros, pero este proceso puede
conducir a olores y sabores rancios que pueden
afectar su consumo por parte de los becerros. La
digestibilidad podria ser diferente y conducir a
diarrea. En casos en que el PH disminuya
severamente, la leche se separara con una capa muy
gruesa de “queso” arriba o el producto tendra una
consistencia de pudin. Esto no se debe a
sobrecalentamiento, se debe al hecho de que la
proteina se desnaturaliza y se separa y este proceso
es agravado por el calor del proceso de
pasteurizacion. La combinacion de calor con leche
deteriorada de bajo PH es una mala receta y es por
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esto que recomendamos que usted siempre trate de
pasteurizar una vez el producto ha sido ordefiado.

Cual es la rutina Optima para la
manipulacion de la leche?

Recomendamos que tanto leche como calostro sean
pasteurizados inmediatamente después de que han
sido ordefiados y luego alimentados o transferidos a
un recipiente que permanezca refrigerado. Esta
leche puede ser recalentada més tarde a temperatura
corporal antes de usarse para alimentacion.

Hay maneras de preservar laleche o
el calostro si no hay opcién de
refrigeracion?

Si. El Sorbato de Potasio y otros preservativos
pueden adicionarse a la leche o calostro que ya han
sido pasteurizados y esto ayudara a prevenir el
crecimiento de cualquier bacteria remanente en el
producto. Es importante aclarar que el Sorbato de
Potasio no matara cualquier bacteria existente pero
prevendré cualquier nuevo crecimiento bacteriano.
NO lo adicione antes de la pasteurizacion debido a
gue disminuira el PH y causara los sintomas
descritos arriba incluyendo la coagulacion de la
leche y malos sabores. El Sorbato de Potasio puede
comprarse en www.dairytechinc.com

Voy a necesitar adicionar
aumentadores de solidos cuando
use leche de desecho de la lecheria?

Esto dependera de las fluctuaciones en la
disponibilidad de leche. Lo mejor es hacer una
prueba para determinar el promedio de los sélidos
totales de la leche de desecho durante un periodo de
una semana. Si el resultado de los sélidos totales es
muy bajo usted puede discutir con su veterinario si
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aumenta el numero de alimentaciones por dia o
adiciona mas solidos totales en polvo a su leche de
desecho. Nuestra recomendacion son tres
alimentaciones al dia de leche entera pasteurizada
de calidad. Los solidos totales deberian ser de 11 %.

La pasteurizacion del calostro
afectara el nivel de
inmunoglobulinas?

NO. Cuando se hace de manera apropiada, el
calostro puede ser pasteurizado de manera exitosa
para eliminar los mismos patgenos que pueden ser
encontrados en la leche. Estos patdgenos son méas
peligrosos en el calostro porque estas bacterias y
virus pueden atravesar facilmente la pared intestinal
junto con proteinas grandes del calostro que
imparten inmunidad al becerro. EI calostro puede
ser pasteurizado de manera segura a 140 F (60 C)
por 60 minutos para destruir todos los patdgenos sin
producir un dafio significativo a las
inmunoglobulinas. Tanto la pasteurizacién de
calostro como de la leche deben hacer parte de un
programa de bioseguridad de la lecheria.

Localizacion y Solucion de Problemas
en los Pasteurizadores DT Serie Platino

*Esta guia busca ayudar en el proceso de
Localizar y Solucionar problemas. Las
pruebas y diagndsticos de electricidad

deberan ser realizadas por personal experto
en el &rea. *

*Todas las pruebas eléctricas y reparaciones
deberan ser realizadas por un técnico
entrenado o profesional con experiencia en
la industria eléctrica*

*Lesiones serias 0 muerte pueden resultar de
pruebas inapropiadas o manipulacion
incorrecto de este equipo *
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*Esta unidad contiene electricidad de ALTO
VOLTAJE que puede causar lesiones serias
0 muerte*

HIGH
VOLTAGE

Algunos repuestos son incluidos con su compra
y estan marcados en la caja como tales. Todas
las partes pueden ser ordenadas en nuestro sitio

en lared: Www.dairytechinc.com

Si No se enciende el panel de
control

a. Asegurese que la unidad esta
conectada a una toma 240v/ca y
que hay flujo eléctrico en la
toma.

b. Asegurese que los interruptores
de la caja de control no se han
disparado.

i. Si los interruptores se disparan,
es probable que el sistema esté
haciendo corto circuito a tierra.

asi, remplacelo con un fusible
adecuado. NO REMPLACE CON
FUSIBLES MAYORES.

Revise que la luz del boton de
encendido se prende cuando el
botdn esta en encendido. Esto
indicara que esta llegando corriente
al botdn. Revise que haya una
corriente de 115v/ca entre las
terminales de los cables blanco y
negro para ver que haya corriente
constante. Los cables rojo y blanco
deberan llevar 115v/ca una vez el
botdn es apretado. Si no hay una
corriente de 115v/ca que sale del
botdn a través del cable rojo
cuando el botdn esta encendido, el
botdn debera ser remplazado.
Asegurese que no hay conexiones
eléctricas sueltas entre el boton de
encendido, blogue de terminales y
el controlador. Estos son los cables
blanco y negro en las terminales 13
y 14 desde el control al Bloque del
Terminal de Alta.

El control mismo puede estar
funcionando mal o estar dafiado
internamente. Esto se ve muy rara
vez. Llame para asistencia.

Revise los fusibles para ver si Laleche no calienta o las
hay alguno quemado que resistencias no calientan.

indiquen aéreas problema y
consulte la disposicion de los
fusibles para mas detalle. Haga
que un electricista revise el
sistema antes de comenzar a
operarlo.
c. Reuvise el fusible de 1 amperio
(F1). Asegurese que hay 115v/ca
hacia y a través del fusible. Si no es
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a. Las resistencias de calentamiento:

El Control llama requiriendo calor
haciendo sefiales al Relé del Estado
Solido. La sefial D/C pasa a través
del termostato al fondo del tanque a
través del cable amarillo y vuelve al
Rele del Estado Sélido el cual
cambia y activa el contactor.
Cuando el contactor recoge la
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corriente permite que llegue a las
resistencias de calentamiento que
luego calientan la leche o el
calostro.

Esta llegando corriente al contactor?
Revise la corriente en la parte de
arriba del contactor para 1L1
120v/ca a tierra, 5L3 120v/ca a
tierra. EI 3L2 es neutro en 240v/ca
bifasico como el sistema en EUA.
(Para Euro 240v/ca de una fase
encuentre 240v/ca entre la linea 'y
neutro que ocupan 1L1y 5L3.) .Si
no hay corriente, revise el
interruptor pero la corriente estard
apagada a la unidad.

Esté llegando la sefial D/C del
Termostato al control y volviendo al
Relé del Estado Solido? si la sefial
llega al termostato pero no pasa al
Relé del Estado Solido durante
condiciones de frio, remplace el
termostato. Observe el diagrama.

|, L

Solid State Relay (SSR)

Esta llegando corriente a las
resistencias de calentamiento? Inicie
un ciclo y el contactor debera hacer
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un “click” fuerte a medida que se
activa. Revise si la corriente de 220-
240v/ca esta pasando a través del
contactor y saliendo del 2T1 y el
6T3 en el fondo. Si NO, se necesita
remplazar el contactor.

i. Si el contactor no hace click,
revise la corriente de 115v/ca
conduce a las lenglietas Aly A2
(alambres negro y blanco de
calibre 16) en la parte alta de
atras del contactor par a ver si
esta recibiendo la sefial por el
Rele de Estado Sélido. Si hay
una sefial de 115v/ca, pero no
hay activacion del contactor,
remplacelo.

ii. Si no hay sefial de 115v/ca al
contactor, revise la condicion
del Relé de Estado Solido K 1.
Debera haber una sefial de
corriente directa a través de los
cables amarillo y naranja al
Rele del Estado Sélido y la luz
del LED en el Relé debera ser
activada. Una corriente de
115v/ca se suministra al Relé a
través del cable negro en la
posicién 1. Una vez que haya
sefial, debera haber una corriente
de 115v/ca saliendo del cable
negro en la posicion 2 al
contactor. Si no, remplace el
Relé K1

iii.  Si no hay sefal de corriente
directa al Relé K1 a través de los
cables amarillo y naranja.
Revise para asegurarse que la
LED luz roja pequeiia en el
control esta encendiéndose para
la salida 1 en la pantalla cuando
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esta operando un ciclo normal
de calentamiento. Si la salida 1
esta encendiéndose pero no hay
sefial de corriente directa en los
terminales 12 y 21 del control,
entonces el control puede estar
dafado.

2. Si la corriente 240v/ca esta llegando a las
resistencias de calentamiento pero todavia
no calienta... Revise para ver si hay
continuidad a través de las resistencias de
calentamiento. Si NO hay continuidad,
remplace la resistencia con la que viene de
repuesto u ordene un remplazo de Dairy
Tech.

RESISTENCIAS DE
CALENTAMIENTO:

Las resistencias de calentamiento se pueden
remplazar cuando sea necesario retirando la
tapa posterior del pasteurizador después de
haber desconectado la corriente que llega al
equipo. Las conexiones eléctricas a las
resistencias son desconectadas del contactor.
Retire el pasador o el componente anti-
vibracién que mantiene la Resistencia en el
tubo y saque la Resistencia de la funda en acero
inoxidable que se encuentra en el tanque de
agua. La resistencia nueva debe ser manipulada
lo menor posible para evitar remover la
cubierta de polvo blanco. Simplemente
empujela hacia adentro hasta donde sea posible
y vuelva a poner el pasador o elemento anti-
vibracidn si hay uno presente. Vuelva a
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conectar los cables al contactor como estaban.

A ,-\ |
Sl
% Solid State Relay

I

Spare element | |
unless 3 phase = _

Thermostat

La Leche no calienta lo suficiente
pero los calentadores estan

calientes.
a.

Hay 2 resistencias de
calentamiento (la tercera es de
repuesto a menos que esté en
trifasica como en Europa luego las
3 estarian en funcionamiento) y es
posible que solamente uno sea
operable. Revise las resistencias
con el equipo apagado para
determinar si una necesita ser
remplazada.

Asegurese que el motor del
agitador esta girando durante el
ciclo. Debe estar girando durante
los ciclos de calentamiento y
recalentamiento. Remplacelo si no
esta funcionando.

Revise que el fondo del tanque de
la leche para asegurarse que ha
sido limpiado adecuadamente
después de cada uso. Si hay
acumulacion de leche o la
superficie esta pegajosa, la unidad
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no esta siendo limpiada
adecuadamente y entonces la
transferencia de calor disminuye,
pero mas importante, esta es una
oportunidad para que los patdgenos
crezcan.

d. El nivel de leche en el tanque no es
el suficiente. El termopar debe
estar cubierto completamente con
leche porque este mide la
temperatura con la punta.
Tambien, porque si hay muy poca
leche no sera agitada dptimamente
y no habra la transferencia
adecuada de calor y dara una
lectura de temperatura incorrecta.

e. Siestallegando agua fria al
sistema. Si hay una fuga en el
sistema, como una fuga de agua en
la valvula solenoide, el
calentamiento no podra mantener
su ritmo normal y la leche no se
calentara adecuadamente. Repare la
fuga o remplace la valvula.

Fuga de agua del fondo de la Unidad

a. Revise debajo de la maquina en el
piso inclinado de atras, al lado
derecho mirando la maquina desde
el frente. Hay una valvula de alivio
localizada ahi y esta purgara agua si
linea de drenaje se obstruye o la
presion al tanque es muy alta.
Revise que la linea no esté
bloqueada o doblada. Mire el
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diagrama inferior.

Cooling water input
~| totank water jacket

Overpressure relief valve
(60G has two of these)

La Leche no enfria

a. Al final del ciclo de
calentamiento y pausa, la
valvula solenoide de
enfriamiento debe abrirse
automaticamente y permitir que
drene agua de la maquina.

i. Asegurese que el drenaje de
descarga no esté blogueado,
doblado u obstruido con presion
contraria de ninguna clase.

ii. Asegurese que el suministro de
agua fria siempre esté
abierto...es comdn encontrar
que alguien cerr6 la valvula sin
saber la importancia de
mantenerla abierta.

iii. Es necesario asegurarse que el
operario no inicia un ciclo “Heat
Only” (Calentar Solamente)
después del cual la unidad no
enfria automaticamente la leche.
Use los “Ciclos Completos de
Pasteurizacion” para asegurarse
que hace todos los pasos.

b. Revise la valvula solenoide de
enfriamiento. Para que comience
el ciclo, la temperatura del
Termopar debe estar arriba de
100F (38 C) 0 mas arriba de la
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temperatura de referencia de mensaje aparecera cuando se
enfriamiento en el control. trate de descargar valores
O i nUMEricos.

a. Revise que haya suficiente
espacio en la memoria
portatil.

b. Esto también puede
significar que el nimero de
perfiles en el control ha sido
excedido.

Mensajes de Error

a. “Opcion de Error” ... indica un
problema dentro del modulo de
control y debe ser enviado de
vuelta para servicio o remplazo.

iv. Durante el enfriamiento con la
luz roja #2 enel LED
encendida, le esta llegando

i ; ide? O
corriente a la valvula solenoide? b. El error “ABIERTO” indica que

Si el equipo esta encendido y la
maquina tiene agua pero no
fluye, remplace la valvula.

v. No hay corriente a la valvula:
Revise el Fusible de Circulacion
(F1). Remplace si es necesario y

revise si llega corriente al . .
. , terminales #2(purpura +) y #3(rojo
fusible desde el control a través ). Remplace el termopar

del cable azul termin_al 22. Sl no c. “ERROR”... una falla ha causado
hay 115 vica de corriente desde que la calibracion del equipo este
el control en el terminal 22 pero viciada. Llame para opciones de re
la luz roja #2 en el LED esta calibracion o a devolver/remplazar
encendida entonces el control el control.

puede estar dafiado. d. “ALTO" 0 “BAJO"... el valor del
c. Revise el suministro de agua proceso o temperatura del

para asegurarse que tamices o producto esta més alla del limite

filtros estan libres delre5|duos y fijado en el control dentro del cual

las mangueras no estan operar. Asegurese de operar

dobladas. dentro de un recinto sin

Ealla en la Trasmisién de Datos condiciones de tiempo severas. Si
el error persiste en condiciones

1. Sl el instrumento no puede de normales remplace el control.
manera exitosa escribir los datos

en la memoria USB, este

hay una falla en un sensor (cable
del termopar), una conexion rota o
un circuito interno de entrada ha
fallado. Revise el cable del
termopar y las conexiones a la
parte posterior del control en los

[26]
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Si la Temperatura mostrada es
incorrecta o erratica.

a.

b.

Localizacion y Solucién de
problemas en el sistema del
Termopar

Los Termopares son polares
sensibles y produciran nimeros
erraticos o incluso mostraran un
descenso en temperatura cuando el
proceso esta en calentamiento si
estan cableados en reversa. La
unidad puede mostrar
intermitentemente un nimero muy
alto y luego inmediatamente indicar
que el ciclo ha terminado. Asegurese
que las guias morada o blanca son
positivas (+) y las guias rojas son
negativas (-) en todas las uniones.

La Leche se separa o se cuaja:

a.

La causa mas comun para que la
leche o el calostro se separen o
cuajen es la acidificacion debido a
dos procesos:

vi. La fermentacién de la Leche por
bacterias causara la liberacion
de acido lactico y de otros
subproductos acidos resultando
en un PH mas bajo de la Leche.
Esto permite que la leche se
separe. El calor de la
pasteurizacion exacerbara el
problema. Para evitarlo, enfrie
la leche si la va a almacenar o
pasteuricela inmediatamente
después de su ordefio para
prevenir el comienzo de la
fermentacion.

vii. Los limpiadores &cidos no son
enjuagados del sistema.
Enjuague apropiadamente
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después de cada uso. No use
acidos para limpiar las partes de
aluminio debido a que esto
puede producir un dafio severo a
los tanques y constituir un riesgo
de seguridad para los
empleados.

b. Cuando haya leche espesa o calostro

pegado al tanque, puede ser debido a:
viii. Agitado inadecuado (asegurese
que la hélice esta girando
durante ciclos de calentamiento,
pausa y enfriamiento)

iX. Temperaturas que son muy altas
(muy raro que ocurra este
problema debido a que las
unidades no pueden calentar el
agua demasiado).

Motor de agitacion no esta girando

a. Revise el fusible para el motor F2
b. Si el fusible esta bueno, asegurese

que el cable al motor no esté dafiado
o suelto del terminal del bloque alto.
Si hay corriente al motor y este no
gira, remplace el motor.

Si no hay corriente al motor y el
fusible esta bueno, revise el control.
Debe haber una corriente de 115v/ca
del terminal 24 al cable neutro
durante el calentamiento o
enfriamiento. Durante los ciclos de
calentamiento, ralenti y enfriado, la
luz roja #2 en el LED deberéa estar
encendida indicando que hay
corriente desde el controlador. Si la
luz no esta encendida, el control
puede estar fallando, remplace el
control.
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El encendido Retardado no
comienza automaticamente

a. Llame a pedir instrucciones para
asegurase que el reloj esta en la hora
correcta del dia.

b. Asegurese que los pasos para usar el
encendido retrasado son seguidos
exactamente. Debe haber un
programa especifico que le es
enviado a usted para instalacion en
el control si usted quiere algo
diferente a lo que viene programado
con su compra.

c. El control de salida puede estar
dafiado.

El ciclo comienza automaticamente
cuando el interruptor esta en la
posiciéon de encendido:

a. Su pasteurizador viene equipado con
un sistema de seguridad que le
recuerda volver a la misma parte del
ciclo que no habia terminado una vez
se restaura el flujo de corriente
después de que la corriente eléctrica
fue suspendida. Esto también ocurrira
si alguien apaga la unidad antes de
que termine el ciclo escogido, y la
unidad volverd a comenzar cuando la
corriente se restablezca o se encienda
el botdn. Sl ha transcurrido un
periodo de tiempo largo, el control se
volvera a configurar solo, si NO
volvera a iniciarse y debe volver a
configurarse para comenzar desde el
principio usando el comando ABORT
PROFILE (ABORTAR PERFIL) en
el control.
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La Valvula Solenoide de
enfriamiento no se detiene

a. Revise que haya corriente a la valvula.

Sl hay corriente que la mantiene
abierta cuando no sea requerido el
control puede estar fallando,
especialmente si la salida de frio que
sefiala la luz roja #3 en el LED esta
encendida en el momento equivocado.
Remplace el Control.

Es posible que alguna basura esté
manteniendo la véalvula solenoide
abierta. Desconecte la corriente y
desconecte la tuberia de la valvula
dentro del gabinete. Sople dentro de la
manguera de suministro para retirar
cualquier basura'y force agua en
sentido contrario a través de la valvula.
La valvula puede necesitar ser
remplazada si recibe la corriente
adecuada pero el solenoide no se
cierra.

Para revisar la lista de partes y
ordenarlas visite www.dairytechinc.com
Usted puede mirar las Gltimas paginas de

este manual del usuario.
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Configure el Menu para el Control ProVu

Estos son los parametros que deben fijarse para los controles de Dairy Tech. No se requiere una accién
inicial para comenzar a usarlo a menos que haya sido indicado por el personal Dairy Tech, Inc. Esta
informacion es suministrada para referencia solamente.

INSTALACION DEL GENIO

Encienda la unidad, espere a que la auto revision se complete y entre al mend. Mientras sostiene
presionado el boton de RETURN (RETORNO), presione la flecha hacia ARRIBA para entrar al mend
principal.

Avance para seleccionar SETUP WIZARD (INSTALAR GENIO) usando los botones con flechas
ABAJO o0 ARRIBA.

Entre la clave de seguridad la cual es 10.

Termopar: Tipo E

Ingenieria de Unidades: F o C dependiendo del pais ***pista*** si selecciona
C, los perfiles deben ser cambiados individualmente también a Centigrados. Esto no es
automatico para los perfiles***

Punto de Posicién Decimal: 123.4

Limite Inferior en la Escala: 0 (asegurese que es 0 cuando este en Centigrados)
Limite Superior en la Escala: 300 (asegurese que es fijado a 100 en Centigrados)
Tipo Control: Solo

Accion Primaria de Control: Reversa

Seleccione el Control Automatico o Manual: ~ Automatico

Salida 1: Corriente Primaria

Salida 2A: Evento & Alarma

Uso OP2A: Evento 1, Accion Directa

Salida 2B: Evento & Alarma

Uso OP2B: Evento 2, Accion Directa

Salida 3: Evento & Alarma

Uso OP3: Evento 3, Accion Directa

Punto de Seleccién: Solamente Punto Local 1

Valor del Punto Local 1: 70F

Alarma 1: No se usa
Alarma 2: No se usa
Alarma 3: No se usa

[29]
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Alarma 4: No se usa

Alarma 5: No se usa

Tipo de fecha: mm/dd/aaaa
Entre Fecha

Entre dia

Entre hora

Funciéon Pre-Tune: NO

Instrucciones para Adicionar Perfil Nuevo

En circunstancias especiales se puede desear un Perfil en una lecheria que presenta variaciones en
temperatura, tiempo en los ciclos, hora del dia, hora de comenzar un ciclo automaticamente o perfiles
complejos que permiten maltiples funciones.

Los nuevos perfiles deben ser escritos de acuerdo con el codigo del controlador y normalmente es
hecho por personal entrenado por Dairy Tech y el nuevo perfil es enviado a la lecheria o al distribuidor
via correo electronico. Este archivo puede cargarse en una la memoria externa e insertarse en el puerto
USB en el frente del control.

Instrucciones para bajar un perfil Nuevo a su pasteurizador Dairy Tech desde
una memoria USB

Paso 1. Usted debe comenzar con una memoria externa que ha sido inicializado por el control WEST
en su pasteurizador Dairy Tech. Para hacer esto, simplemente encienda el pasteurizador de manera que
las luces del control se enciendan. Inserte la memoria externa en el puerto retirando la cubierta
protectora de caucho que cubre el puerto USB en la parte inferior derecha del control.

Inserte la memoria y el control mostrard en la pantalla el mensaje “initializing memory
stick...do not remove” (inicializando memoria externa ...no remueva). El cddigo para quitar el seguro
es 10. Cuando haya finalizado le preguntara para que presione al botén de retorno RETURN
(RETORNO). Ahora el controlador ha configurado su memoria externa con los archivos apropiados de
manera que puede administrar datos que pueden ser usados por el control. Retire la memoria externa,
sostenga presionado boton de ENTER, a la derecha, mientras presiona la fleche hacia arriba 2 veces
para volver a la pantalla principal y luego podré apagar el equipo.

Paso 2. Inserte su memoria en su computador de manera que pueda abrir su correo con su archivo
personalizado en ella y guardelo en la memoria externa. Puede que usted tenga que entrar a la memoria
externa USB y asegurarse que el archivo quedd guardado en el lugar correcto. Cuando usted inicializd
la memoria, esta cre6 un archivo grande llamado DEVICE ( DISPOSITIVO). Este archivo contiene 3
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subarchivos: RECORDER, CONFIG y PROFILE. Ahora asegurese que su archivo personalizado
quedo guardado en el archive PROFILE.

Paso 3. Ahora usted puede insertar la memoria externa en el control WEST de su pasteurizador Dairy
Tech. Este volverd a inicializar otra vez. El codigo para desbloquear es 10.

Con la flecha, desplacese a READ PROFILE (LEER PERFIL)...presione ENTER (ENTRAR) (boton
de la derecha en su control)

Seleccione el Nuevo perfil de la lista o probablemente sera el Gnico archivo en la memoria... presione
ENTER (ENTRAR)

Le preguntara CONFIRM READ (CONFIRME LECTURA)? Desplacese a YES (SI) y presione el
botén ENTER (ENTRAR)

Espere a que el control lea el archivo y muestre en la pantalla TRANSFER SUCCESFUL

( TRANSFERIDO EXITOSAMENTE)... presione ENTER (ENTRAR)

Retire la memoria externa y vuelva a poner la cubierta de hule en el Puerto USB.

Mantenga presionado el boton ENTER (ENTRAR) mientras presiona la flecha ARRIBA dos veces
para volver a la pantalla del frente.

Paso 4. Use el pasteurizador normalmente y escoja un nuevo perfil de la lista de opciones cuando esté
corriendo un perfil.

Como Agregar Manualmente un Perfil Nuevo

Esto se puede hacer usando el teclado del control pero requiere multiples pasos para hacerlo
correctamente. NO trate de hacerlo a menos que usted sea un distribuidor que ha recibido
entrenamiento directamente de personal de Dairy Tech.

Configuracion del Control

En este mend, fijamos las configuraciones para el control el cual ayuda a determinar el proceso de
control de la temperatura PID. Esta informacidn se provee como una referencia pero nunca deberia ser
requerida a menos que usted haya contactado el servicio de los técnicos de Dairy Tech acerca de un
problemay ellos le pregunten que consulte estos parametros para resolver problemas. No ajuste
ninguno de estos pardmetros porque esto cambiara la funcion de la maquina y perdera la garantia del
control.

Desde el médulo operacional cuando la maquina es encendida por primera vez, sostenga presionado el
botén de RETORNAR (RETURN) y presione la FLECHA ARRIBA una vez. Luego use la FLECHA
ABAJO para avanzar a” configuration menu” (menu de configuracidn). Presione el boton
RETORNAR (RETURN) vy entre el cadigo que es 10 para desbloquear desplazandose con la
FLECHA ARRIBA y luego RETORNAR.
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Desplacese hacia abajo y escoja “control configuration” (Configuracién del Control ) del mend y
presione RETURN.

Usted ahora esta en el menu y se puede mover adelante y atras usando las teclas de RETURN y la
FLECHA ATRAS, ademas de las flechas ARRIBA y ABAJO para hacer ajustes. Aqui estan los ajustes

Control enable/disable control enable (activado)

Seleccione control auto/manual control automatico solamente

Tipo de Control sencillo

Control de Accién Primaria Reversa

Estado de Control (No actle... mostrara T ambiental y objetivo (setpt)
Corriente Primaria 0.0%

Banda Primaria Proporcional 0.5%

Tiempo Integral 15:00

Tiempo Derivado 3:55

Reajuste Manual Sesgado 25%

Ciclo Primario de Tiempo 20.0 segundos

Limite Inferior de Corriente Primaria 0.0%

Limite Superior de Corriente Primaria 100.0%

Sensor del Interruptor APAGADO

Método de Seleccion de Punto de Referencia ~ Solamente | Setpt 1 Local

Punto de Referencia Limite Inferior OF (También 0 cuando esta en Centigrados)
Punto de Referencia Limite Superior 300 F (fijelo a 100 cuando esté en Centigrados)
Variacion en el modo de operador NO

Rata de expectativa de variacion APAGADO

Valor de Expectativa 1 7

COMO CAMBIAR DE FAHRENHEIT A CENTIGRADOS

Desde el mddulo operacional cuando la maquina es encendida por primera vez, sostenga presionado el
boton de RETURN ( RETORNAR) y presione la FLECHA ARRIBA una vez. Luego use la FLECHA
ABAJO para avanzar a SETUP WIZARD ( INSTALAR GENIO ) y siga las instrucciones enumeradas
arriba para cambiar la ingenieria de las unidadesde Fa C ...

ADVERTENCIA: cambiar de F a C debera ajustar automaticamente los perfiles de F a C.

Una guia de video se encuentra disponible en www.dairytechinc.com

S| LA TEMPERATURA NECESITA SER CALIBRADA
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Si usted encuentra que uno a mas termometros secundarios estan en desacuerdo con la lectura de
temperatura que muestra el equipo, usted puede arreglar los ajustes de temperatura en el control para
compensar por la diferencia.

Desde el mddulo operacional cuando la maquina es encendida por primera vez, sostenga presionado el
boton RETURN (RETORNAR) y presione la FLECHA ARRIBA una vez. Luego use la FLECHA
ABAJO para avanzar a “configuration menu” (configuracion del mena). Presione el boton RETURN
(RETORNAR) vy entre el codigo de desbloquear el cual es 10 avanzando con la FLECHA ARRIBA,
luego RETURN (RETORNAR).

Avance hacia abajo y escoja “ Input Configuration” (Cargar configuracion) del menu y presione
RETURN (RETORNAR)

Usted esta ahora en el mend y puede moverse adelante o atras usando el boton RETORNAR o la tecla
FLECHA VOLVER, y las teclas ARRIBA y ABAJO para hacer los ajustes. Acé esta la configuracion:

Tipo de Entrada Termopar E

Ingenieria de las Unidades F (C Si usted prefiere)

Punto de Posiciones Decimales 123.4

Entrada Menor del Rango de la Escala 0 F (Cuando esté en Centigrados, asegurese que también
sea O)

Entrada Mayor del Rango de la Escala 300 F(Cuando este en Centigrados, asegurese que sea
100)

Compensacion de la Interseccion Fria Capacitada

Variable de Compensacion del Proceso APAGADO (este es el valor usted incrementaria o

disminuiria para ajustar el asunto de la calibracion con la temperatura...
APAGADO es Cero)

Tiempo Filtro de Entrada 2.0s

Recordatorio de la Calibracién Discapacitado

PARA SALIR DEL MENU, SOSTENGA PRESIONADO LA TECLA RETURN (RETORNAR) Y
PRESIONE LA FLECHA ARRIBA REPETIDAMENTE HASTA QUE VUELVA A LA
PANTALLA OPERACIONAL.

Para cambiar el Perfil

Desde el mddulo operacional cuando la maquina es encendida por primera vez sostenga presionado le
boton RETURN (RETORNAR) y presione la flecha FLECHA ARRIBA una vez para llegar al menu
principal. Luego use la FLECHA ABAJO para avanzar a “profile setup” (configurar perfil). Presione el
botén RETURN (RETORNAR) y entre el cddigo de desbloqueo que es 10 avanzando con la FLECHA
ARRIBA, luego RETURN (RETORNAR)
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Avance hacia abajo para Edit a Profile Segment (Editar Segmento del Perfil), luego RETURN
(RETORNAR), luego seleccione el perfil para editar y presione RETURN (RETORNAR) otra vez.
Ahora vera una lista de segmento que compone el perfil. Para un perfil de “colostrum normal”
(calostro normal) sera de la siguiente de manera:

1. Paso

2. Rata de Desnivel

3. Dwell

4. Tiempo de desnivel

5. Fin

Seleccione un segmento destacandolo y luego presione RETURN ( RETORNAR). Aca esta una lista
de como podrian aparecer las opciones en cada uno de esos segmentos (Otros perfiles tendran
diferentes segmentos y diferentes configuraciones dependiendo de su propoésito) Este ejemplo muestra
las configuraciones para COLOSTRUM NORMAL (CALOSTRO NORMAL).

1. Paso:
Tipo de Segmento paso
Objetivo del Punto de Referencia 139.0F

(luego presione RETURN (RETORNAR) para completar la actualizacion del segmento incluso si
usted no cambia algo ... repita el proceso para todos los segmentos)

2. Rata de Desnivel:

Tipo de Segmento rata de desnivel

Punto de referencia Objetivo 139.5 F (este valor seria de 59.7 C)
Rata de desnivel del segmento 60.000 F

Auto Hold Type Debajo del Punto Objetivo

Auto Hold Band Val 10F

Evento 1 Activo

Evento 2 Inactivo

Evento 3 Activo

Evento 4 Inactivo

Evento 5 Inactivo

(presione RETORNAR para completar)

3. Intervalo:

Tipo de Segmento Intervalo

Persistencia a 59,7 C 01:00:00

Tipo de retencion automatica Debajo de valor de Expectativa
Valor de banda de retencion automatica 05F

Evento 1 Activo
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Evento 2 Inactivo
Evento 3 Activo

Evento 4 Inactivo
Evento 5 Inactivo

(presione RETORNAR para completar)
4. Tiempo de desnivel

Tipo de Segmento tipo de desnivel

Punto objetivo fijado 32.2 C este es el punto de enfriamiento
Tiempo de desnivel del segmento 00:00:02

Tipo de retencion automatica arriba del punto fijado

Valor de banda de retencion automética 20F

Evento 1 Activo

Evento 2 Activo

Evento 3 Inactivo

Evento 4 Inactivo

Evento 5 Inactivo

(presione RETORNAR para completar)

5. FIN

Tipo de Segmento Fin

Tipo de Fin Segmento Control Apagado
Evento 1 Inactivo

Evento 2 Inactivo

Evento 3 Inactivo

Evento 4 Inactivo

Evento 5 Inactivo

(presione RETORNAR para completar)
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Acceso a las funciones del controlador
*** IMPORTANTE ADVERTENCIA***
NO ALTERE LAS CONFIGURACIONES EN
EL CONTROLADOR SIN CONSULTAR UN
REPRESENTANTE DE DAIRY TECH ....
CUALQUIER AJUSTE SIN AUTORIZACION
ANULARA LA GARANTIA DEL PRODUCTO
Y PUEDE PRODUCIR SERIAS
CONSECUENCIAS EN LOS BECERROS

Para tener acceso al controlador del menu principal de la
configuracion de la temperatura del calentador de Leche
asi como tiempo del proceso, siga estos pasos:

Accessorios:

Guarda para Bolsas ...permite el uso de las bolsas The
Perfect Udder® para la pasteurizacion de pequefios
volimenes de calostro

AH-Guarda para bolsas para modelos DT30G

BH- Guarda para Bolsas para modelos DT10G

Contacte a Dairy

57 T e,
e, / /777y
4/ / LLLS S TP
775 S
y // 4
/ A4 '/

Tech, Inc.

El Kit de Manejo de Calostro Perfect Udder®

Dairy Tech, Inc.
PO Box 250
Severance, CO 80546

34824 CR 29
Greeley, CO 80631

Phone:

1-866-384-2697
1-970-674-1888
1-970-686-5871 fax
Monday - Friday

7:00 a.m. - 6:00 p.m., MST

Web:
www.dairytechinc.com

Permite el almacenamiento, congelamiento, pasteurizacion, recalentamiento y alimentacion

directamente desde la bolsa.

Evite los inconvenientes de las botellas y asegure la salud de sus terneros con las bolsas

desechables para alimentacién de calostro.
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Schematic for Model DT10, 30, 60G — 200 to 240VAC, 1P, 50/60Hz, England & Japan
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Schematic for Model DT10, 30, 60G — 400VAC, 3P, Europe
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